' Foie gras de canard élevage Collverd mi-cuit sous vide -
au sel fou du Roussillon et Rivesaltes ambré laportion (60g) 12 €

les 500z 60 €
le kg 120 €
Tatin de foie gras aux abricots moelleux et pain d'épices I picce 12 €
Coquille St Jacques et crevettes a la créme de safran la pitee 16 €
Saumon gravlax aux épices de Noel les 120g 10 €

Raoti de chapon farci aux morilles et armagnac,
jus de viande au parfum des sous-bois (pitcede 1542kg) lekg G0 €

Filet de boeuf Wellington en croute de feuilletage pur beurre

garni de champignons (piece de 1 kg, 4 3 5 personnes) le kg B85 €L
crMMédaillon de lotte a 'armoricaine la portion 21 €
" ‘ . . - - " i
Gratin dauphinois truffé la portion 5,50 €
) Riz basmat a la coriandre la portion 4.50 €
 Légumes au wok et marrons confits la portion 5,50 €
[
SAPIN CAKE le dessert qui étonne pour 6 personnes 42 €

H" . Parfums : créme de marron - vanille

ou nutella - vanille

ou  citron - framboise
f3hl 'F.!"'ir;;'f ﬁi'"!‘iri""



¢ Menw de Toel a 38 €
Coquille St Jacques et crevettes 4 la créme de safran
Ol

Tatin de foie gras aux abricots moelleux et pain d'épices

Ballotine de pintade farce forestiére jus de viande
(Gratin dauphinois truffé et ses petits [égumes

Ol 1
Médaillon de lotte a 'armoricaine :
Riz basman a la coriandre

Biichette chocolat fagon forér noire
ou
Buchette citron meringué 24/
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Menuwde Noécl a ¥8 €

Fole gras de canard élevage Collverd mi-cuit sous vide
au sel fou du Roussillon et Rivesaltes ambré
. _ ¥
e Tatin de foie gras aux abricots moelleux et pain d'épices

Saumon gravlax aux épices de Noél

ou /!

Coquille 5t Jacques et crevettes a la créme de satran ‘

Ballotine de pintade farce forestére jus de viande
Gratin dauphinois truffé et ses petits légumes
ou
Médaillon de lotte a I'armoricaine
Riz basmati a la coriandre

Buchette chocolat fagon forét noire
ou
Bichette citron meringué



Reserwer aw 06 15 08 30 43
poun les hepas des 24 et 25 décembre




